Tirami Su

Zutaten:

e 100 g Loffelbiskuits

e 5 Tasse Espresso

e |1 EL Kaffeelikor

Crenfe 2 EL Zucker

e 4 Eigelb

e 100 g Zucker

e 300 g Mascarpone

e | EL Kakaopulver



Zubereitung:

1. Den Zucker im heiB3en Kaffee auflosen und erkalten lassen, dann den Likor zugeben.

2. Eigelbe mit Zucker zu einer sdmigen Creme schlagen.

3. Mascarpone zufiigen und gut verriihren.

4. Loffelbiskuits mit dem Kaffee trinken und lagenweise mit der Creme in eine Schiissel fiillen. Mit

Creme abschlief3en.

5. Im Kiihlschrank 5 — 6 Std. ziehen lassen.

6. Vor dem Servieren mit dem Kakaopulver bestreuen.
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